Vegan puncstorta

Piskotahoz:

275 g cukor

16 g vanilias cukor

60 g olaj

4 g almaecet

300 ml viz

375 g finomliszt

1 csomag (20 g) bio sutépor

12 g (2 kiskanalnyi) szédabikarbéna
Ezt az adagot kétszer sutjuk meg.

A piskota elkészitése:

Egy talba dsszekeverjlk a cukrot, a vanilias cukrot, az ecetet és az olajat. Egy kulon
talban dsszekeverjuk a lisztet, a sutéport és a szédabikarbonat.

A cukros masszahoz hozzaadjuk felvaltva apranként a lisztes keveréket és a vizet.
Sutépapirral bélelt tortaformaban el6remelegitett sutében, hélégkeveréssel 180
fokon 45 percig sutjuk. (TGpréba!)

Mind a két torta lapot félbevagjuk (4 tészta lapot kapunk), és 1-1 lapot kockara
vagunk beldluk. 2 lapot félreteszlnk a torta aljahoz és tetejéhez.

Kenéshez:
3-3 evbkanal sargabarack lekvar

Toltelékhez:

0,5 dl viz

4 evOkanal cukor

1 dl malnaszorp

3 evBkanal baracklekvar
5 g mazsola

2 kis Uveg rumaroma

1 bio citrom kicsavart leve

A toltelék elkészitése:

Elkészitjik a szirupot: dsszeforraljuk a vizet, a malnaszorpdt, a cukrot és a citrom
levét. Hozzaadjuk a mazsolat, a rumaromat és lekvart. Majd kézzel egyenként
beleforgatjuk a kockara vagott piskota felét; hagyjuk, hogy a mazsola ratapadjon 1-1
kockara.

Visszatesszuk egy tiszta sut6papirral a tortaformaba az egyik egész piskota lapot,
majd megkenjik a tetejét 3 evékanal lekvarral. Utdna a szirupban megforgatott és a
natur piskota kockakat szorosan dsszenyomva a lekvarral megkent piskota tésztara
tesszlik, 0Osszetomoritjiuk. Majd a maradék sziruppal is megontozzik és
lenyomkodjuk.

Megkenjuk a masik 3 evGkanalnyi lekvarral a szirupos piskota kockak tetejét, utana a
masik egész piskédta lapot rarakjuk, majd le- és 6sszenyomkodjuk. Min. 2 érara
hit6be tesszuk.



Mazhoz:

200 g porcukor

3 evOkanal malna szorp
1 evOkanal viz

20 g tapioka keményitd
2 evOkanal rumaroma

A maz elkészitése:

A mazhoz a porcukrot simara keverjuk a tapidka keményitével, a malnaszorppel, a
vizzel, a rumaromaval, majd egyenletesen a torta tetejére kenjuk. Visszatesszuk a
hit6ébe, ha megdermedt a maz szeletelhetjuk.



